£202 Uagnp [IIAXXX MINQOH ﬁ&\g N11ado SIdosY




Pejsek stéka. ..

Haf! Haf! Haf!

No jen se priznejte, ne-
chali jste se nékym (¢i né-
¢im) na prvniho dubna na-
palit? Ja hlavné doufam, ze
nas na Velikonocich nebu-
de Ctekat to pravé aprilové
pocasi... a Ze budeme mit
hezky a teplo.

Haf! Haf! Haf!

Pri hie od Aralii jsme,
jak bylo slibeno, vySetfova-
li zahadné dédictvi. Hrabén-
ka Straussova totiz po svém
zesnulém muzi zdédila ce-
lou hvézdarnu na Petfiné!
Zahadu se nam nastésti po-
dafilo objasnit, on byl totiz
pan Strauss jednou Zenaty
uz pfedtim a hvézdarnu mél
po predchozi Zené. Néjaké
otazky mozna zustaly ne-
zodpovézeny, ale i tak to né-
kdy v té detektivni praci by-

va. Nejlépe si vedl tym &is-
lo tfi, kterému jesté takhle
opozdéné gratuluji (a trochu
mu zavidim ty kremrole, haf
haf)!

Haf' Haf! Haf!

Na tabor letos vyrazime
od 1. do 22. cervence! Uz
jste od nas dostali prihlas-
ky, tak vas za vedouci moc
prosim, abyste nam vsech-
ny potfebné papiry (to jest
piihlaska, posudek od léka-
fe a kopie karticky pojistén-
ce) nosili co nejdiive, a ta-
bor také co nejdiive zapla-
tili. Pro vice informaci se
muZzete podivat na taborovu
stranku (vpr.red/tabor-info).

Haf! Haf! Haf!

Vse  nejlepsi  stékam
v dubnu Kajovi, Madlence,
Markétce, Lojzitce, Stépa-
novi H. a Pomovi!
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Haf! Haf! Haf!

20. dubna nastane hyb-
ridni zatméni Slunce, od
nas ale bohuzel nebude vi-
dét — to byste museli do In-
donésie, Australie nebo tte-
ba Vietnamu. K dubnu se
ale vaZze jedno vyznamné vy-

roli: letos tomu bude 62 let,
co se do Vesmiru vypravil
prvni clovék, kosmonaut Ju-
rij Gagarin. Bylo tomu 12.
dubna 1961. Gagarin jednou
obletél Zemi a v kosmu stra-
vil kolem 108 minut.

Haf' Haf! Haf!

Co budeme délat my veétsi?

4. 4. Oddilova schiizka (16.30—19.00)
6. — 10. 4.  Velikonoce
11. 4. Druzinové schuzky
drivejsi: (16.30—18.00)
pozdéjsi: (18.00—19.30)
14. 4. Caj (16.00—19.00)
18. 4. Oddilova schizka (16.30—19.00)
25. 4. Druzinové schiizky
2. 5.  Oddilova schizka (16.30—19.00)
A dale?
19. — 21. 5. Oddilové hry o Stitek tabornika
9. — 11. 6. Poklad a voda (nebo ptekvapeni)
1. — 22.7. Tabor
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Sténé steka. ..

Naf! Naf! Naf!

V bfeznu se na$i cukrarné
dafilo velmi dobfe, pfidali
jsme do na§eho sortimentu i
makronky! Také se nam na
vypravé podarfilo zachranit
Puctalkovic Aminu. To by mé
zajimalo, co nas ¢eka v dub-
nu.

Naf! Naf! Naf!

Tabor se nam rychle blizi

a s nim pfichazeji i prihlas-
ky. Veskeré informace nalez-
nete u vedoucich a na od-
dilovych strankach. Poprosi-
li bychom vas, abyste nam
piihlasky pfinesli nejpozdé-
ji do konce kvétna.

Naf! Naf! Naf!

Stékam vsechno nejlep-

§i k narozeninam Josifce a
Tyneé!




Co budeme délat my mensi?
4.

4.
4.
4.
4.

9. — 10.
13.
14.
20.
27.

19. — 21
9. — 10.
4. — 11

NS oo

Velikonoéni vyprava

Schiizka (17.00—18.30)

Caj (16.00—18.00)

Schiizka (17.00—18.30)

Schiizka (17.00—18.30)
A dale?

Caj

Oddilové hry o Stitek tabornika
Poklad
Tabor
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Sténé
Breznova vyprava

Na leto$ni Bfeznovou vypravu jsme se vydali do Kunratic-
kého lesa. Poté, co jsme se sesli na Masarykové nadraZi,
jsme tedy dojeli vlakem na zastavku Praha-Kunratice. Pfi
jizdé jsme za okny vidéli poradny slejvak, nastésti se ale
po naSem vystupu dost zmirnil a zanedlouho pfestal aplné.
Na nasi cesté nas doprovazela rodina Pucalkova a jejich
domaci mazlitek Amina. Ve vlaku jsme se dozvédéli, jak
Aminu rodina ziskala. Nael ji pan Pucalek spolu se svymi
détmi v mistech, odkud odjel cirkus.




Chudaka zapomenutého §ténatka se pan Pucalek s détmi
ujal, dovedl ho domu, kde nakonec k prijeti nového ¢lena
rodiny pfemluvili i pani Pu¢alkovou. Aby bylo §téné vycvi-
¢ené, rozhodla pani Pucalkova, Ze bude navitévovat cvicak,
kde ho nauci zakladni psi povely. Tak jsme se psiho vycviku
zulastnili také a trénovali jsme povely po zbytek cesty.

e/
‘3/_’”

Pozdé&ji nam ale zacalo vrtat hlavou, co za psi rasu vlastné
ta Amina je. Porovnali jsme tedy Aminu s piislusniky ve-
moznych psich plemen, ale Amina se néjak zadnému z nich
nepodobala. Nakonec nam doslo, Ze Amina vlastné neni
zadny pes, ale Ze je to vlastné malé Zirafatko! Jisté si do-
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vedete predstavit, Ze pro pani Pucalkovou to nebylo zrovna
pfijemné piekvapeni. AvSak Amina ji brzy dokazala, Ze umi
byt celé domacnosti prospésna, kdyz zachranila pana Pu-
calka, ktery vypadl z okna. (To, Ze bez Aminina pfi¢inéni by
pan Pucalek z okna nikdy nevypadl, pani Pucalkové radéji
nefikejte.) Amina chytila pana Pucalka za k$andy a drzela
ho, aby nespadl az doli na chodnik. Mezitim jsme pomohli
hasiciim sesbirat potfebné vybaveni a urychlené se dostat
pod Pucalkovic okno a pana Pucalka zachranit.

Aminin hrdinsky ¢in nezastal méstu utajen a brzy se na
misté vyrojila hromada reportéra a kazdy se snazil ziskat
néjakou tu Amininu fotku. Aby se slava Pucalkovic Aminy
roz§ifila do svéta, pomohli jsme, i pfes nelibost rodiny,
ukrast reportéram nékolik fotografii. Nakonec uz se nad
nami zacala stahovat tmava mracna, takze jsme zrychlili,
abychom se rychle dostali pod nadrazni stfechu. NeZ jsme
tam stihli dojit, spadlo na nas sice par krup, ale moc dlouho
jsme se jim nevystavovali. Cesta vlakem do Prahy byla velmi
rychla, takze jsme se zanedlouho vratili opét k rodi¢tim.
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Makronky

Uz je tomu par meésici, co jsme si cukrarnu otevfeli, a uz
jsme pomérné zkuSenymi cukrafi. Proto jsme si v bfeznu
troufli i na tak tézky recept, jakym jsou makronky. Pokud
byste méli odvahu se do toho pustit i doma, tak se s vami
o nas recept radi podélime. Piipadné dotazy miZze zodpo-
védét zku§ena makronkarka Tyna.

Jaké suroviny potiebujete?

Na makronky:

212 g mandlové mouky

212 g cukru moucka

82 g bilka (na pfidani k mandlové mouce) + 90 g
bilkd (na rozvar)

vanilka (napf. mleta vanilka v sacku)

236 g cukru krupice

158 g vody

potravinaiské barvivo (vybér barvy je Cisté na vas)

Na krém:

1 baleni mascarpone
1 smetanu ke §lehani
cukr moucka dle chuti
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A jak tedy na to?

Vsechny suroviny si nejlépe navazte a pripravte predem.
Troubu pfedehfejte na 170 °C na horkovzduch. Do misy pro-
sejte pres sito mandlovou mouku, k ni prosejte cukr moucka
a rozmixujte to ruénim mixérem. Pfidejte pfiméfené va-
nilky a pfilejte 82 g bilkd. V3e rozmichejte metlickou, méla
by z toho vzniknout takova husta kase. Dejte stranou. 90 g
bilku dejte do kuchynského robota a $lehejte na maly vykon,
nebo poproste nékoho, aby vam je $lehal ru¢nim slehacem.
Vyplati se tam pfidat trochu cukru krupice.

Mezitim, co se Slehaji bilky, zapnéte vafi¢ na nejvyssi
vykon a dejte vafit vodu, do vody rovnou nasypejte cukr
krupice a rozpust'te ho za pomoci michani metlickou. Cuk-
rovy rozvar vaite za prubézného michéani, dokud nebude
mit teplotu 120 °C (poté, co zacne voda vafit, trva jesté cca
10 minut, nez dosahnete pozadované teploty). Poté zvyste
§lehani bilkd na stfedni vykon a pomalu tam vlijte cuk-
rovy rozvar, vlivejte pres sténu $lehaci misy. Slehejte do té
doby, dokud nebude misa na dotek vlazna az skoro stu-
dena. Poté po castech ru¢né za pomoci stérky vpracujte do
hmoty z mandlové mouky. Na zavér pfidejte potravinaiské
barvivo. Vzniklou hmotou napliite zdobici cukraisky sacek
a nastfikejte makronky na plech pokladeny pecicim papi-
rem. Mezi jednotlivymi makronkami nechte mezery.

A7 nasttikate cely plech makronek, asi desetkrat s ple-
chem bouchnéte o stil pokryty nékolika kuchynskymi utér-
kami. Poté dejte plech do trouby a teplotu snizte na 130 °C.
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Pecte 12 minut. Po vyndani z trouby nechte makronky vy-
chladnout a zhruba po 2 hodinéach je muzZete naplnit kré-
mem, ktery si pripravite tak, Ze spole¢né vyslehate mascar-
pone, smetanu a cukr moucka. Naplnéné makronky dejte
pfed konzumaci alesporni na 3 hodiny do lednice, idealné
pfes noc, aby hezky zmékly.
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Zmrzlina

Do cukrarny dorazily 4 déti: Jarmila, Honza, Karel a Roza.

e Jarmila a Honza maji nejradéji dort.

¢ Honza a Roza maji cervenou cepici.

* 2 z déti maji zelenou Cepici.

e Jedno z déti se zelenou Cepici méa nejradéji dort,
druhé ma nejradéji zmrzlinu.

Jaké z déti ma nejradsi zmrzlinu? Zvladne§ hadanku vy-
fesit? Odpovéd’ dones ukazat Mikuldovi na schiizce (nebo

posli pies e-psa: vpr.red/e-pes)!
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Pejsek

Jednim tahem
pro mladsi (do 4. tfidy)

Tvym ukolem je nakreslit obrazek niZe. Ale pozor, tecky
spojuj rovnou ¢arou a cely obrazek musi byt jednim tahem.
Reseni ukaz Pomerancovi (nebo posli pies vpr.red/e-pes) a
dostanes par bodd do bodovani.

@) O O
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Sirky
pro starsi (od 5. tfidy)

Vytvof pravé pét tverct pfesunutim tii sirek.

Reseni ukaz Pomerancovi (nebo posli pres spr.red/e-pes) a
dostane§ par bodi do bodovani. Pro ty, co si lamali hlavu
marng, je tu fe§eni z minula.

.c—— _———00
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Tajny rozhovor

Kdo spravné poznd, s kym je, a fekne odpovéd’ Esterce, nebo ji
posle na vpr.red/e-pes, dostane bod do bodovdni.

E: Jaka je tvoje oblibena vyprava?

?: J& moc nevim. Mam docela rad/a Vanocku, nebo Stitek,
nebo Brusleni.

E: Jezdis na Velikonocku, a pokud ano, jaka je tvoje obli-
bena cast?

?: Moje oblibena &ast je, kdyZ v noci nemrznu a kdyz je-
deme domi. Ale dobfe, mam rad/a zpivani vecer v typku.

E: Nejoblibenéjsi taborovy jidlo?

?: Ehhh... Ja nevim. Treba obloZeny chleby, ale mohlo by
na nich byt vic syra.

E: Tak to je zajimava odpovéd'. Jaka je tvoje nejoblibenéjsi
oddilova hlagka?

?: Je jich hodné, ale momentalni favorit je: ,Nechci byt ha-
ter, ale nedavas mi jinou moznost.“

E: Tato odpovéd mi tedy velice polichotila. Kdo je tvij nej-
oblibené&jsi vedouci?

?: Pan Zeli. Je né&jaka jina spravna odpovéd?

E: To je velmi dobry point. Jaky je tviij nejoblibenéjsi tabor?
?: To se taky tézko hodnoti, ale tak treba Mafie byla dobra.
Neni to uz trochu moc otazek?

E: Tak smrdis. Ok. Kdo?? Cau.

?: No ty ses ptala, Ester.
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Hvézdna obloha

KdyzZ se vam rano omylem pii snidani rozlije karton s mlé-
kem, rozhodné kvili tomu nema cenu plakat, nicméné po-
kud tu paseku rychle nevytiete, asi vam v kuchyni po tom
vSem mléce zistane flek. At uz by jste ale toho mléka roz-
lili sebevic, rozhodné by to nenadélalo takovou spoust’, aby
byla velka jako Mlécna draha kfizujici no¢ni oblohu.

Byt v Praze je kvili svételnému smogu skoro nemozné
v Mlétnou drahu pozorovat — ostatné kvili svételnému
zneCi§téni ve meéstech ji nevidi az tfetina viech lidi na
zemi — kdyZ na néjaky Cas vyrazite ven z mésta a zrovna
budete mit v noci jasno, ur¢ité Mlé¢nou drahu nemutiZete
prehlédnout. Na obloze se vyjima jako tah tlustym Stétcem
od severovychodu k jihovychodu a prochazi souhvézdimi,
jako jsou Kasiopea a Kefeus (o nichz jsme jiz mluvili), La-
but’ a Orel (o nichz jesté bude fe¢). Ackoli na prvni pohled
vypada pouze jako svitici stuzka, ve skute¢nosti Mlé¢nou
drahu tvofi neuvéftitelné mnozstvi hvézd, které jsou ale tak
blizko u sebe, Ze jednotlivé hvézdy byli lidé schopni pozo-
rovat az v 17. stoleti. Mlé¢éna draha neni jen tak ledajaky
vesmirny tkaz, ale jedno z ramen nasi domovské galaxie,
jedné z miliard — ne-li vice — galaxii ve vesmiru.

A jak ptisla Mlécna draha ke svému podivnému jménu,
fikate si? Jako u spousty jinych astronomickych pojmi za
néj mizeme vdécit starovékym Rimanim, respektive Re-
kim, ktefi se domnivali, Ze jasnj pas na obloze je matei-
skym mlékem bohyné Héry.
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Kdyz to ale porovname s ostatnimi svétovymi mytologi-
emi, je jejich vysvétleni docela neobvyklé. Mnohem castéji
ji kultury povaZzuji za cestu nebo feku, ktera obepina svét.

Zajimavé je to kupiikladu u Inku, ktefi véfili, ze MIéc-
nou drahou po obloze proudi viechny vody svéta, které se
posléze v uzavieném kolobéhu vraci na zem. Povazovali ji
za tak dulezitou, Ze pro né nebyly nejdialezitéjsimi orien-
tacnimi body sever a jih jako u nas, ale severozapad a jiho-
vychod, kde za obzorem mizi Mlé¢na draha. Na jizni polo-
kouli, kde se na kontinentu jizni Ameriky nachazela i fise
Inku, jesté ke viemu neni vidét ta stejna ¢ast Mlécné drahy
jako u nas. Z jejich pohledu totiz Mlé¢nou drahu zakryva
par tmavych skvrn, které v jejich vypravéni predstavovaly
zvifata, které z mohutné feky chodi pit, jako tieba velkého
hada, zabu a lamu s malym lamatkem.

Pokud byste si do bodovani chtéli pfipsat néjaky ten
bonusovy bod, mtzZete do konce dubna nakreslit, jak by
podle vas vypadalo souhvézdi lamy — jednoduse nakres-
lete hvézdicky, které dohromady utvoii vysledny obrazek.
Moc dékuji Anitce a Roze, kterym hvézdy Plejad pfipomi-
naji kachnu se zavojem a ¢lovéka v Zabim kostymu. Tomu
fikam predstavivost!

Hvézdam zdar!
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Cicorka pestra

rostliny v okoli tabora

V dne$nim ¢isle Pejska se podivame na rostlinu, kterou
pozname nejlépe podle jejich biloriizovych kvéta. Cicorku
muiZeme najit nejcastéji na loukach, mezich nebo na okra-
jich cest. Vyhovuji ji spiSe sucha mista, proto na ni na ta-
bofe nenarazime az tak ¢asto. Rostlina se dnes pouziva jako
picnina, to znamena, Ze s ni krmime hospodafska zvirata.
Kromé toho se dfive vyuzivala v lécitelstvi pfi 1écbé srdec-
niho selhani. Pozor, ¢icorka pestra je ale mirné jedovata,
zvifatim sice neskodi, ale lidem pfi nespravném uZzivani
ano. Caj si z ni prosim proto na tabofe radéji nevaite a
nepouZivejte ji ani pii vaficich etapach.

Komu by se podafilo ¢icorku najit, ususit a nalepit na
papir, nebo ¢i¢orku na papir nakreslit, necht’ svij vytvor
ukaze Tee, nebo posle fotku na e-psa (vpr.red/e-pes). Body
do bodovani ho jisté neminou! Nezapomeite pfidat také
nazev rostliny.
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Vedouci starsich: Vedouci mladsich:

Jenda: 799 790 244 Sara: 728 739 631
Pomerané: 720 358 010 Tymna: 731 755 579
Samara: 733 210 214 Mikulda: 721 294 254

Stépan: 771 113 162

Vydal T. O. Vpfed pro vlastni potfebu.
tovpred.ctrnactka.cz
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